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U
n augurio di pronta
guarigione e l’abbrac-
cio delle istituzioni al-

la famiglia dell’assessore alle
tradizioni popolari Alessandro
Sabella. Con questo messag-
gio di vicinanza e di grande par-
tecipazione, pronunciato dal
presidente del Consiglio Comu-
nale, Emanuele Gelli, si è aper-
ta ieri la seduta, seguita da un
applauso di tutti i presenti. L’as-
sessore Sabella è infatti ricove-
rato nell’ospedale San Jacopo
di Pistoia, dopo essere stato
colto da un improvviso malore.
Tutta l’amministrazione si è su-
bito informata sulle sue condi-
zioni di salute, e ha voluto espri-
mere la propria vicinanza alla
famiglia, alla moglie, alla figlia
e al nipotino.

Il messaggio per Sabella

Un augurio
di guarigione
all’assessore

cronaca.pistoia@lanazione.it

Montagna

Scivola nei boschi
mentre cerca i funghi
Ritrovato senza vita
Nannini a pagina 5

Piuvica

Addio a Carlesi
Imprenditore
e vivaista
Gori a pagina 5

Bini a pagina 4

338 7832055
cronaca.pistoia@lanazione.it

Agliana

Sfratto eseguito
Uno degli inquilini
minaccia
«Se mi cacciate
io mi ammazzo»
A pagina 11
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«È stato in cucina fino all’ultimo
Quello che siamo è grazie a lui»
Il ricordo di Paolo Mati
titolare del Toscana Fair:
«Con lui abbiamo condiviso
il percorso di crescita»

MONTECATINI TERME

Lutto nel mondo dell’enogastro-
nomia pistoiese e nazionale. È
scomparso a 42 anni lo chef Vin-
cenzo Volpe, diplomato alll’al-
berghiero Martini, da una deci-
na di anni chef del ristorante
agrituristico Toscana Fair di Ma-
ti 1909 e presidente dell’associa-
zione dei cuochi di Pistoia e
Montecatini. Una notizia terribi-
le che ha lasciato senza parole i
colleghi e gli amici di sempre,
che lo apprezzavano per la pro-
fessionalità, la simpatia e la gen-
tilezza. «Era il più equilibrato e il
più giusto tra noi – dice Alessio
Morganti dell’Unione Italiana
Cuochi, anche lui ex alunno del
Martini –. Noi cuochi, normal-
mente, siamo un po’ agitati e so-
pra le righe, lui non lo er. Lo
chiamavamo lo zio, era un pun-
to di riferimento. Non riesco
davvero a crederci. Lascia un
vuoto incolmabile».
Commossa Donella Meucci, sua
docente di matematica: «Un ra-
gazzo tranquillo, appassionato

di cucina. Lo porterò sempre
nel cuore». Non trovano le paro-
le Antonio Antonino, suo profes-
sore di cucina, e Giovanni Camil-
lo, che era stato suo compagno
di scuola e adesso insegna al
Martini: «Siamo distrutti», com-
mentano. Il dirigente scolastico
del Martini Riccardo Monti a no-
me della comunità scolastica si
stringe al dolore della famiglia e
di quanti gli volevano bene. An-

che Confcommercio Pistoia-Pra-
to ha ricordato lo chef sui socia:
«Vincenzo, hai lasciato un se-
gno indelebile in ognuno di noi,
ci mancherai molto».
Vincenzo era nato nel 1982 in
Germania e abitava a Monsum-
mano Terme. Lascia nella dispe-
razione la moglie e due figlie.
Dopo gli studi all’istituto alber-
ghiero di Montecatini Terme, la
sua carriera lo aveva portato in

giro per l’Italia a lavorare in risto-
ranti stellati quali la Locanda del-
le Tamerici con lo chef Mauro
Ricciardi, Arnolfo con lo chef
Gaetano Trovato, Il Sole con i
fratelli Leoni e Le Robinie con lo
chef Enrico Bartolini.
Dal 2013 aveva portato questo
suo bagaglio di esperienze di
qualità nella realtà del Toscana
Fair dando voce, attraverso i
suoi piatti, agli ideali dell’azien-
da: il legame con la natura, la to-
scanità e l’attenzione verso i
prodotti locali. Durante questa
esperienza aveva sviluppato la
sua passione per l’orto, le erbe
spontanee e aromatiche, fino a
creare una collezione di oltre
90 varietà diverse di ortaggi.
Nel 2019 e nel 2020 ha parteci-
pato ai Campionati della Cucina
Italiana con la squadra regiona-
le Cuochi Toscana, ottenendo
in entrambi i casi la medaglia
d’argento. Il funerale sarà cele-
brato alla parrocchia di Cristo
Re (località Le Case) mercoledì
mattina alle 10.30.

Giovanna La Porta
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Il lutto per la scomparsa, a soli
42 anni, dello chef Vincenzo Vol-
pe ha suscitato grande commo-
zione in tutta la provincia visto
che è un personaggio particolar-
mente conosciuto per la qualità
dei prodotti sempre messi nei
propri piatti. Dal 2013, fino al 19
settembre dello scorso anno
quando Volpe fu colpito da un
grave malore, è stato lo chef di
Toscana Fair, il ristorante di Ma-
ti 1909 che oramai è apprezzato
a livello regionale. «È arrivato
qua da noi in un momento deli-

cato, subito dopo l’apertura del
ristorante – afferma Paolo Mati,
titolare di Toscana Fair –. Incon-
trai Pier Angelo Barontini dopo
aver parlato con decine di chef
e, sapendo che c’era anche lui
in ballo, mi disse di non farmelo
scappare. Fin dal primo momen-
to ha creduto in questo proget-
to e, ogni giorno, non ha mai
mollato ed è arrivato a mettere
in piedi quello che oggi siamo.
Per noi è evidente che si tratti di
una grande perdita, anche per-
ché fino al giorno prima che si
sentisse male era in cucina a la-
vorare. Con lui abbiamo condivi-
so il percorso di crescita: dal
2015 con gli orti e la ricerca di
semi particolari in giro per il
mondo, fino all’apertura dell’Or-
to Fair e poi gli eventi con le ser-
re. L’ho sempre avuto al mio

fianco per arrivare a dove siamo
adesso».
Una perdita notevole per il
mondo della ristorazione, an-
che perché qualsiasi collabora-
tore passato da Toscana Fair ha
chiamato in queste ore il titola-
re Paolo Mati per esprimere vici-
nanza e lutto. «Il ristorante era
lui, più che di me – conclude Ma-
ti –. Da quando è stato male so-
no, però, stato sempre con lui
per cercare di curarlo al meglio
possibile per rimanere vicino al-
la moglie e alle due figlie che
ha. Chi è arrivato qui a fare il la-
vapiatti poi è uscito che è diven-
tato cuoco: in queste ore ho ca-
pito quello che ci ha lasciato
perché in tanti mi hanno chia-
mato dimostrando grande affet-
to».

S. M.
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Vincenzo Volpe
Abitava aMonsummano Terme

Addio al volto noto della cucina
Morto lo chef Vincenzo Volpe
Diplomato al Martini, aveva 42 anni. Era presidente dell’Associazione cuochi di Pistoia e Montecatini

Vincenzo Volpe dopo gli studi
all’Alberghiero Martini aveva
lavorato in giro per l’Italia in
ristoranti stellati quali la
Locanda delle Tamerici con lo
chef Mauro Ricciardi, Arnolfo
con lo chef Gaetano Trovato, Il
Sole con i fratelli Leoni e Le
Robinie con lo chef Enrico
Bartolini. I funerali si terranno
domani alla parrocchia di
Cristo Re (località Le Case) alle
10.30.

Vincenzo Volpe aveva lavorato anche alla Locanda delle Tamerici

IL LUTTO

Vincenzo Volpe
e Paolo Mati,
chef e titolare
di Toscana Fair
ristorante
apprezzato
a livello
regionale

Domani
i funerali
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Non voltare le spalle
ad una soluzione semplice 
per sentire meglio
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Nel lunedì in cui si è celebrato il
primo giorno di scuola torna al-
la ribalta l’ipotesi di realizzare
un nuovo complesso scolastico
nella zona Sud, nell’ex Kartos,
offrendo una sede migliore ai
numerosi studenti della scuola
dell’obbligo in città. Il sindaco
Claudio Del Rosso e l’assessore
all’istruzione Jessica Zucconi, ie-
ri mattina, hanno portato il salu-
to dell’amministrazione ai ragaz-
zi, ai docenti e alle famiglie in al-
cuni istituti cittadini. Il momen-
to più emozionante per il re-
sponsabile dell’amministrazio-
ne è stata la visita alla sede della
scuola secondaria di primo gra-
do Chini, le vecchie scuole me-
die Giusto, tra via Manzoni e via-
le Bicchierai, che ha frequenta-
to da ragazzino. «Ho rivisto le
due aule dove ho seguito le le-
zioni. È stato davvero emozio-
nante – racconta – vedere que-
gli spazi che mi sembravano tan-
to grandi apparire adesso assai
più ridotti. Abbiamo visto l’in-
gresso delle classi prime: è dav-
vero bello questo passaggio

dall’essere bambini a diventare
dei ragazzi, un punto fondamen-
tale della crescita».
Del Rosso ha visitato anche la
sede dell’istituto alberghiero al-
la Querceta, mentre l’ammini-
strazione, rappresentata dall’as-
sessore Zucconi andrà al liceo
scientifico Salutati nei prossimi

giorni, in occasione dell’assem-
blea di istituto. La nuova ammi-
nistrazione è intenzionata a ri-
prendere il progetto di un nuo-
vo polo scolastico, in modo da
risolvere i problemi legati alle
vecchie strutture dove viene
svolta attualmente l’attività di-
dattica. «Stiamo ancora valutan-
do – conferma Del Rosso – la
possibilità di realizzare questa
struttura nello stabile che ospi-
tava una fabbrica dismessa nel-
la zona Sud. Valuteremo con at-
tenzione il da farsi. In ogni caso,
il nuovo polo scolastico non è
stato assolutamente accantona-
to».
La realizzazione di un nuovo
complesso scolastico in questo
punto della città in passato ha
incontrato problemi legati al vin-
colo idrogeologico. Un luogo
che per anni è stato considera-
to a rischio per ospitare una
scuola. Da tempo però i tecnici
e gli esperti sostengono che
questa situazione potrebbe es-
sere superabile, perché i proble-
mi, in realtà, sarebbero assai mi-
nori di quanto stabilito inizial-
mente.

Daniele Bernardini
© RIPRODUZIONE RISERVATA

MONTECATINI TERME

Un nuovo periodico mensile è
sbarcato in città. Si chiama
’Montecatini Città Futura’. Il di-
rettore responsabile è il giornali-
sta e storico Vasco Ferretti.
«Montecatini ha una storia nobi-
le e un grande patrimonio artisti-
co e culturale riconosciuto
dall’Unesco, ma non ancora va-
lorizzato come si dovrebbe», ha
detto Ferretti. Poi è stata la vol-
ta di Gianluca Fiorini, dirigente
di banca ed esperto di marke-
ting che si è soffermato sul pro-
getto Dmo, sul ruolo della Cas-
sa depositi e prestiti e sulla nuo-
va tassa di soggiorno. Giuseppe
Romano ha parlato del contribu-
to importante che le belle menti

potrebbero dare alla città, citan-
do nello specifico Alex Cibelli:
«Opera ad Edimburgo come re-
sponsabile di un grande gruppo
internazionale attivo nel campo
dei resort e delle spa e che ha
preparato per l’occasione un
corposo ed interessante busi-
ness plan su Montecatini Ter-
me». Uno stralcio è stato pubbli-
cato sulla nuova rivista che già
si trova nelle edicole della città.
«Ci sono interventi autorevoli
come quello del professor Emi-
lio Becheri – aggiunge Romano
– che analizza il progetto Monte-
catini elaborato da Josep Ejar-
que». Una pagina intera, in me-
moria del passato delle Terme,
è dedicata all’ingegner Ennio
Gori scomparso lo scorso anno
e considerato l’ultimo grande

manager che ha guidato la So-
cietà Terme dal 1961 al 1994. La
rivista (che ha anche una versio-
ne online) contiene poi propo-
ste su come uscire dalla crisi ir-
reversibile degli alberghi: «Ci si
chiede – dice ancora Romano –
come mai Salsomaggiore è sta-
ta salvata da Cassa depositi e
prestiti mentre Montecatini è ri-
masta fuori. Ci sono utili sugge-
rimenti come modernizzare la
comunicazione e la pubblicità e
come attrarre capitali in città co-
sì come è avvenuto nella vicina
Buggiano Castello con un re-
sort a 5 stelle. Infine si parla dei
montecatinesi di successo che
sono in Italia e all’estero e della
loro disponibilità a dare una ma-
no per risollevare la città».

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Nuovo polo scolastico
Il Comune punta a Sud
«Valutazioni in corso
Servono spazi adeguati»
Del Rosso in visita negli istituti cittadini nel giorno del rientro in classe

Il sindaco
Claudio Del Rosso
insieme
al dirigente
scolastico Monti
dell’Istituto Martini.
In alto gli studenti
dell’alberghiero
nel piazzale davanti
all’entrata
della Querceta

MONTECATINI
I fatti della città

TOUR NELLE SCUOLE

Il sindaco insieme
all’assessore Zucconi
ha portato il saluto
dell’amministrazione
a studenti, docenti
e genitori

GLI ARGOMENTI

Spazio anche
a servizi e racconti
sui montecatinesi
di successo in Italia
e all’estero
con le loro storie

La presentazione

Il nuovo mensile di approfondimento ’Montecatini città futura’

L’APPUNTAMENTO

Libetta e Tangucci
al Tettuccio

MONTECATINI TERME

Francesco Libetta e
Gianni Tangucci sono
ospiti oggi alle 17.30
della rassegna ’Acqua in
bocca ma non troppo’
allo stabilimento termale
Tettuccio. Negli uffici dei
grandi teatri storici si
prendono
incessantemente
decisioni di ogni genere.
Scelta del repertorio, di
coreografi, cantanti,
compositori, scenografi,
strumentisti, direttori,
grafici. Coordinare,
consapevolmente questo
microcosmo artistico
richiede competenze
particolari e talenti
specifici. Libetta,
compositore e pianista di
fama mondiale,
compositore e pianista di
fama mondiale, presenta
il libro ’E la giostra va,
conversazioni con
Tangucci’, un viaggio nel
mondo del teatro
musicale. Ha realizzato
integrali di Beethoven,
Handel, Chopin,
Godowsky, Paisiello,
Bosso. Tangucci è stato
direttore artistico dei
teatri di Bologna,
Venezia, Roma, Firenze,
vicedirettore artistico del
Teatro alla Scala di
Milano, consulente
artistico all’Arena di
Verona, a Genova,
Treviso, Parma, Napoli. E’
stato direttore artistico
del Teatro del Maggio
Musicale Fiorentino.
Ingresso libero per il
pubblico della rassegna
Acqua in bocca ma non
troppo e possibilità del
firma copie.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Il Gran Premio delle Nazioni,
conclusosi con un grande suc-
cesso nello scorso weekend nel-
la bella cornice del circolo del Ti-
ro a Volo di Montecatini Terme
e Pieve a Nievole, si è tinto forte-
mente d’azzurro. Tre dei quat-
tro vincitori dell’importantissi-
ma gara internazionale di skeet
e fossa olimpica, tornata nella
città termale dopo tanti anni
d’assenza, sono infatti italiani.
Nella disciplina della fossa olim-
pica si è imposto Stefano Nar-
ducci, bronzo nell’ultimo cam-
pionato mondiale di fossa uni-
versale tenutosi a Ychoux (Fran-
cia), mentre nello skeet ha vinto
Simona Scocchetti, che pochi
giorni fa aveva anche festeggia-
to il titolo di campionessa italia-
na nella stessa disciplina. Il Me-
morial Bruno Rossetti, dedicato
al padre del bi-campione olimpi-
co Gabriele, se lo è aggiudicato
il tiratore svedese Stefan Von
Stein, mentre il Memorial Danie-
le Cioni lo ha vinto l’atleta di ori-
gine sarda Matteo Marongiu.
Questa edizione del Gran Pre-
mio delle Nazioni ha avuto un
notevole successo di pubblico
e di presenze. La città di Monte-
catini Terme ha ospitato i tantis-

simi atleti provenienti da diver-
se nazioni ed anche i tanti ap-
passionati di questa disciplina,
che molte medaglie olimpiche
ha regalato alla nazionale italia-
na. Superba è stata poi la serata
di galà, tenutasi al Tettuccio lo
scorso giovedì, a cui hanno pre-
senziato tante autorità di zona.
«Sono estremamente soddisfat-
to per l’ottimo successo ottenu-
to da questa manifestazione,
che dopo tanti anni è tornata
qui a Montecatini Terme – ha
detto il presidente del Tiro a Vo-
lo, Marco Benucci –. Per tutta la
settimana abbiamo visto tantis-
simi atleti di diverse nazioni ga-
reggiare tra di loro, per la con-
quista dei titoli, che c’erano in

palio. Come circolo siamo inol-
tre contenti per il beneficio che
questa manifestazione ha porta-
to alla città di Montecatini Ter-
me e per aver ottenuto la confer-
ma di poter ospitare qui anche
l’edizione dell’anno prossimo,
in cui speriamo di poter avere
molte più nazioni, di quelle che
abbiamo avuto in gara quest’an-
no».

Simone Lo Iacono
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Tiro a volo in evidenza
GpNazioni a tinte azzurre
Nella gara internazionale di skeet e fossa olimpica sono stati protagonisti
gli italiani Stefano Narducci, Simona Scocchetti e Matteo Marongiu

I Campionati
Italiani

di pump track
sono stati
presentati

alla presenza
del sindaco Tesi

e dei gestori
del Bike360

MONSUMMANO TERME

Venerdì 20 settembre dalle ore 9.30, presso il teatro Yves Mon-
tand di Monsummano Terme, si svolgerà la Festa di LiberEtà (mensi-
le nazionale del Sindacato Pensionati della CGIL) organizzata dallo
SPI CGIL provinciale e dalle Leghe SPI CGIL della Valdinievole. Si
parlerà di qualità della vita degli anziani tra sanità e servizi territoriali
con il segretaria generale SPI CGIL nazionale Tania Scacchetti, l’ as-
sessore regionale alla Sanità Simone Bezzini, l’ex ministro della Sani-
tà Roberto Speranza, il consigliere regionale Marco Niccolai e il sin-
daco di Monsummano Terme e presidente della Società della salute
della Valdinievole Simona De Caro.
Sarà un momento di riflessione e approfondimento su materie che
riguardano da vicino tutti i cittadini, non solo i pensionati. Una matti-
nata intensa, aperta a tutti, che vedrà di nuovo le Leghe SPI CGIL
promotrici di interessanti momenti di approfondimento.

Stefano Narducci Simona Scocchetti

VALDINIEVOLE
I fatti del territorio

LA FELICITÀ DI BENUCCI

«Per una settimana
grande pubblico
e atleti provenienti
da tante nazioni»

PONTE BUGGIANESE

Domenica prossima gli occhi di
tutti gli atleti e gli appassionati
di pump track saranno su Ponte
Buggianese. Il comune valdinie-
volino ospiterà infatti i Campio-
nati Italiani presso il Bike360,
uno degli impianti più moderni
e all’avanguardia dell’intero pa-
norama nazionale. Un’occasio-
ne unica per dare ulteriormente
risalto ad una disciplina, il
pump track, in costante cresci-
ta e per sottolineare quanto Pon-
te Buggianese sia ormai diventa-
ta un punto di riferimento per
tutta Italia. «Ci tengo a ringrazia-
re la Regione Toscana che ci ha
dato un grande aiuto – ha sotto-
lineato, nella conferenza di pre-
sentazione dell’evento, il sinda-
co Nicola Tesi –. Siamo orgoglio-
si che il nostro comune possa
ospitare un appuntamento del
genere, che vedrà la partecipa-
zione dei migliori atleti italiani.
Sugli impianti stiamo continuan-
do ad investire e la volontà

dell’amministrazione è quella di
continuare a migliorare la strut-
tura Bike360». Soddisfazione
anche da parte di Riccardo Graz-
zini, proprietario dell’impianto:
«L’interesse per il pump track
aumenta anno dopo anno – ha
puntualizzato Grazzini – e non è
il primo appuntamento di cartel-
lo che organizziamo a Ponte
Buggianese. Siamo sicuri che lo
svolgimento dell’evento andrà
per il meglio».
Al via tra categorie maschili e al-
trettante femminili: Esordienti,
Allievi e Over 17. Le gare comin-
ceranno intorno alle 10 con le
prove cronometrate che servi-
ranno a comporre i tabelloni ad
eliminazione diretta, dopo di
che i riders si sfideranno uno
contro uno. L’evento di pump
track va ad inserirsi nel calenda-
rio della Toscana Tricolore
2024, che ha visto la nostra re-
gione ospitare molti eventi di ci-
clismo sia su strada che su pi-
sta.

Michele Flori
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Domenica la manifestazione

Gli Italiani di pump track
nell’impianto Bike360

La Festa di LiberEtà

Al Teatro YvesMontand
si parla di anziani e sanità

MONSUMMANO TERME

Domenica 22 settembre torna
la giornata ciclistica a Monsum-
mano Terme, con cicloamatori
al mattino e le due gare esor-
dienti nel pomeriggio, organiz-
zata dal Velo Club Monsumma-
nese 1992 con qualche inevitabi-
le disagio per gli abitanti delle
zone interessate dalle tre gare.
Scriviamo questo perché già
l’anno scorso la giornata ciclisti-
ca suscitò qualche protesta e la-
mentela da parte degli abitanti
di Monsummano Terme. «Una
sola volta nel corso dell’anno –
dice Marco Bettaccini, presiden-

te della società organizzatrice –
si possono sopportare anche al-
cuni disagi. Noi come società
con il nostro personale e con la
preziosa collaborazione anche
della polizia municipale cerche-
remo di limitare al massimo i di-
sagi per i cittadini. Chiediamo
quindi comprensione, il cicli-
smo si svolge sulle strade e qual-
che limitazione è inevitabile».
Il programma della giornata ci-
clistica di Monsummano Terme
prevede partenza ed arrivo del-
le tre gare in via Grotta Giusti.
Al mattino si svolgerà la gara de-
gli amatori (Gran Premio Città di
Monsummano Terme) con par-
tenza alle ore 9 e su di un circui-

to da ripetere sei volte, quindi
dopo una pausa di oltre 2 ore,
dalle 11,30 circa alle 14, prende-
rà il via la gara degli esordienti
del 1° anno (Memorial Manuela
Carli e Moreno Cipollini), segui-
ta alle 15,30 da quella del 2° an-
no (Memorial Orlando Bettacci-
ni-Giacomo Pasqui) con 200
iscritti ed i due campioni italia-
ni; l’arrivo attorno alle ore 17. Il
grazie da parte degli organizza-
tori al Comune, a tutti gli spon-
sor che collaboreranno alle tre
gare, che saranno presentate in
Piazza Bargellini a Montevettoli-
ni la sera del 20 settembre.

Antonio Mannori
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Appuntamento per domenica 22 settembre

Torna la ’Giornata ciclistica’ delVeloClub
Bettaccini: «Limiteremoalmassimo i disagi»
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Ritorna a Montecatini ’Bravissi-
ma’, il primo talent show della
tv italiana, ideato e organizzato
da Valerio Merola. Il format eb-
be la sua prima edizione su Raiu-
no nel 1991. Fu un successo cla-
moroso proseguito con il pas-
saggio di ’Bravissima’ da Raiuno
alle reti Mediaset. Al teatro Ver-
di di Montecatini, nel 1991, si
era svolta la prima edizione. Co-
sì iniziò la propria carriera lo
stesso Merola. Attualmente la
trasmissione va in onda su Sky e
su Canale Italia. Oltre ad essere
il primo ed il più longevo talent
della tv italiana, mantiene il pri-
mato di essere l’unico talent
show italiano dedicato in esclu-
siva alla donna.
’Bravissima Senior’ approda al ri-
storante ’Il rosmasrino Selvati-
co’ del Golf Club Montecatini La
Pievaccia venerdì 27 settembre
come tappa prestigiosa del
Tour 2024 che ha già toccato
molte località turistiche italiane
alla ricerca di nuovi talenti fem-
minili. Le categorie in concorso
sono: canto, ballo, moda, recita-
zione, arte varia. Chi si aggiudi-
cherà il ticket ’Bravissima per te
continua’ proseguirà il percorso
verso la finale televisiva Sky del
2024. Presenta Valerio Merola
insieme a Frank Guarino, uno
dei collaboratori di Merola
nell’organizzazione della tra-
smissione e degli eventi ad essa
correlati.
La cena spettacolo inizierà alle
21 ed avrà come ospiti vip e arti-
sti nazionali imitatori. «Non è as-
solutamente un concorso di
miss – spiega Guarino –, premia
il talento. La bellezza è sicura-
mente considerata un valore ag-
giunto. Questa è la quinta tappa
in Toscana. Il talento è al primo
posto»». La prima Bravissima
della storia del talent fu Violan-

te Placido, figlia del grande Mi-
chele, approdata grazie a Bravis-
sima al mondo dello spettacolo,
diventando poi una delle più ap-
prezzate attrici di cinema e tea-
tro della scena nazionale.
Come concorrenti della serata
ci saranno anche le bambine
ballerine (quindi categoria Ju-
nior) denominato ’Le bimbe di
Greta’ perché preparate dalla
nota maestra, coreografa e per-
former montecatinese Greta Ci-
notti, concorrente dell’ultima
tappa di ’Bravissima Senior’, do-
ve ha riscosso grande successo
con la sua esibizione. Prossima-
mente partirà il format di ’Bravis-
sima Young’.

Giovanna La Porta
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Torna il talent ’Bravissima’
Serata show al Golf La Pievaccia
Protagonista il talento femminile
Appuntamento per il 27 settembre con la quarta tappa in Toscana condotta dall’ideatore Valerio Merola

Seconda edizione di ’LibriAMO
Uzzano’, la rassegna culturale di
parole in libertà. Un appunta-
mento mensile con la presenta-
zione di un libro e l’opportunità
di incontrare l’autore. L’evento
di apertura della rassegna sarà
settembre 21 settembre, alle
ore 16, presso la sala consiliare
del Comune di Uzzano, con la
presentazione del libro ’Il mare
adesso’ di Caterina Benini. Tra
nuove amicizie e vecchie cono-
scenze, Rebecca si troverà a fa-
re i conti con il passato mentre
cerca di rispondere alla doman-
da che continua a tormentarla:
Cos’è la felicità?

Collodi

Le illustrazioni
di Ilaria Leganza
al Parco di Pinocchio

Successo per la classica gara
podistica ’La Run... dagiata’ lun-
go strade e sentieri delle colline
di Borgo a Buggiano. Il succes-
so assoluto della gara maschile
è andato a Marco Guerrucci
(Orecchiella Garfagnana) che
ha concluso la gara in 40’46’’, al
secondo posto Martin Falasca
(Atletica Vinci), terzo David Sil-
vestri (Montecatini Marathon) a
2’19’’. Nelle donne assolute la
vittoria è andata all’italo rume-
na Ioana Lucaci della società
friulana della Polisportiva Azza-
no che ha termina la gara in
44’42’’ seguita a 8’02’’ da Noe-
mi Ferrari (Orecchiella Garfa-
gnana), terzo posto per Elisa Da-
mi (Atletica Vinci).

Valerio Merola
è l’ideatore
di ’Bravissima,
l’unico talent show
italiano dedicato
esclusivamente
alle donne.
Al Teatro Verdi
di Montecatini,
nel 1991,
si era svolta
la prima edizione
che raccolse
un grande successo

VALDINIEVOLE
I fatti del territorio

V
La cena spettacolo
inizierà alle 21
e avrà come ospiti
vip, artisti nazionali
e imitatori

Fino al 5 ottobre presso la Sala
del Grillo del Parco di Pinocchio
di Collodi c’è la mostra di illu-
strazioni di Ilaria Leganza ’Pinoc-
chio, le mille e una storia’. A cu-
ra di Filippo Lotti. Questi gli ora-
ri della mostra: dal lunedì al ve-
nerdì 10-17, sabato e domenica
10-18. La mostra si può visitare
con ingresso libero entrando in
senso contrario, ovvero
dall’uscita del Parco di Pinoc-
chio. Le opere sondano con sen-
sibilità il percorso di crescita
umana e il processo di acquisi-
zione dell’identità.

Uzzano

’LibriAMO Uzzano’
Inaugurazione sabato
con Caterina Benini

Borgo a Buggiano

Marco Guerrucci
e Ioana Lucaci vincono
la ’Run...dagiata’

Quarant’anni dopo,
hanno organizzato una
riunione, e si sono
ritrovati a tavola al
Ristorante Pucci. Nel
1984 sedevano assieme
ai banchi della classe 1 B
delle scuole elementari
Simonetti. Non erano tutti
presenti. Negli anni la vita
porta lontano, alcuni non
sono riusciti a
partecipare. Ma nel cuore
di Edoardo Ercolini,
Federico Moroni,
Leonardo Romei, Luciano
Gravagnone, Alessandro
Ghera, Roberta Grassotti,
Morena Bartolini e
Arianna Berton, oltre che
della maestra, Angela
Lacroix, anche lei seduta
con gli ex alunni a
ricordare gli anni in cui
insegnava loro, questa
serata resterà
sicuramente a lungo.

PESCIA

Alunni del Simonetti
a tavola dopo 40 anni

10 COMUNICAZIONI PERSONALI

A.A.A.A.A.A. FIRENZE BELLIS-
SIMA signora molto sensuale, posto 
tranquillo molto disponibile senza fretta 
0552342678 p.r.

11 MATRIMONIALI

62 anni, mi chiamo Simona, im-
prenditrice, dolce, affettuosa, di sani prin-
cipi morali, nonché di aspetto ancora molto 
piacevole ed attraente. Vedova da tanti 
anni, con un figlio, dicono di me che sono 
una donna molto positiva e meritevole di 
avere accanto un uomo adatto a me. Non 
ho particolari richieste mi basta solo che tu 
sia sincero e disponibile a fare la mia cono-
scenza, valuteremo poi futuri sviluppi insie-
me . Ottimo incontro!!! Amarsi Per Sempre 
Cell. 392-2160908 Tel. 055-2399079
Elisabetta 62 enne, vedova. ho fatto 
spazio nella mia vita e sono stata da sola 
ma la solitudine non fa per me! sono una 
persona socievole, educata piena di vita 
che ama la natura la buona musica e molto 
altro. vorrei conoscere un uomo di quali-
ta’ e sentimenti veri, incontriamoci subito!! 
Amarsi Per Sempre Cell. 392-2160908 Tel. 
055-2399079
Ciao, mi chiamo Dario ho 43 anni, 
impiegato, celibe e senza figli. Sono una 
persona sensibile e rispettosa. Sono educa-
to, gentile e tranquillo. Sognatore. Amante 
della natura e della montagna. Cerco una 
ragazza solare, seria, con cui instaurare 
un rapporto di fiducia e complicità. Incon-
triamoci subito!!! Amarsi Per Sempre Cell. 
392-2160908 Tel. 055-2399079
Impiegata statale, ho 54 anni, mi 
chiamo Elena. Il mio carattere è estro-
verso e disponibile a nuove conoscenze, il 
mio fisico è attraente , giovanile e curato. 
Sono divorziata e mi ritrovo ad un tratto 
molto sola e desiderosa di ricominciare una 
nuova relazione, purché ciò voglia dire pri-
ma di tutto conoscersi approfonditamente e 
poi creare, con un uomo sensibile, un pro-
fondo legame fatto di complicità e stima re-
ciproca. Ottimo incontro!! Amarsi Per Sem-
pre Cell. 392-2160908 Tel. 055-2399079
41 enne Stefania, single, dolce sim-
patica e solare. una storia alle spalle, ora 
vivo da sola , desiderei una famiglia tutta 
mia. ho un ottimo lavoro, una buona vita 
sociale, tanti amici, ma mi manca accan-
to l’uomo della vita. ti immagino corretto, 
serio, fedele, sincero e romantico proprio 
come me. ottimo incontro!! Amarsi Per Sem-
pre Cell. 392-2160908 Tel. 055-2399079
















